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1. CIL PRACE:

Autorka bakalatské prace si za cil vytkla ptelozit a okomentovat patnact receptii némecké, resp. bavorské kuchyné.
Vedle samotného piekladu némeckych receptli do Cestiny pak jesté provedla globalni stylovou analyzu piekladanych
textl tak, jak je zvykem v germanistické lingvistické tradici (makro- a mikrostylisticka tiroven, dale pak po
jednotlivych jazykovych vrstvach) a sestavila téz glosar Casto uzivanych vyrazli z oblasti gastronomie. VSechny
vytéené cile naplnila.

2. OBSAHOVE ZPRACOVANI:
Bakalatska prace nadstandardniho rozsahu (cca 90 stran véetné piiloh) sestava z teoretické a praktické casti.

V teoretické ¢asti se autorka prace zabyva zaklady translatologie jako védecké discipliny a zminuje téZ zakladni teze,
jez nachazeji uplatnéni béhem piekladu. Vychazi pfitom z osvédcenych, strukturalisticky orientovanych piirucek
vétSinou Ceské, ale i zahrani¢ni provenience (kupf. Jakobson, Levy). Autorka se rovnéz pokousi vymezit specifika
receptu jako textového ttvaru a mezi typické znaky fadi téZ emotivnost a citové zaujeti.

V analytické/praktické casti prace se autorka pokousi systematizovat zkuSenosti, které ziskala b&hem vlastniho
prekladani bavorskych receptl. Textovy material analyzuje po strance makro- a mikrostylistické, zvlast se pak
zaméfuje na vybrané problémy piekladu (regionalismy, funkéni perspektiva vypovedi u receptl). Ocenit je tieba
piiloZeny tematicky roz¢lenény glosai gastronomickych pojmu.

3. FORMALNI UPRAVA:

Predkladana bakalai'skd prace po strance formalni vyhovuje pozadavkiim kladenym na zavérecnou studentskou praci
i védecky text obecné. Text je logicky ¢lenén do kapitol a podkapitol, celd prace ma jasnou, piehlednou strukturu,
ktera odpovida vytéenym ciltim a jejich naplnéni. Autorka pouziva standardizovany citaéni aparat bazirujici hojné na
poznamkach pod Carou. V seznamu zdroji jsou od sebe odliSeny tisténé zdroje od téch internetovych.

4. STRUCNY KOMENTAR HODNOTITELE:

Nasleduje nékolik kritickych pfipominek, které neni tteba nutné brat jako vytky, ale spise jako latku k zamysleni:

e Prace je psana Cesky s obasnymi drobnymi prohiesky proti normé Cestiny (,,v obale® — str. 3, ,,tlu-moceni*:
nest’astné d€leni slova na konci fadku — str. 3, chybéjici ¢arka ve vylucovacim poméru — str. 25).

e Vteoretickém tvodu vénovaném translatologii a teorii pfekladu postradame nové&jsi piistupy orientované
interkulturné chépajici pfeklad jako pfevod textu mezi odlisnymi kulturnimi svéty/diskurzy.

e Kapitoly 4.2.2.5 a 4.2.3.1 jsou zatazeny do mikrostylistiky, ale patii spiSe do roviny makrostylistiky — dotykaji
se roviny textu a jeho struktury. I z toho divodu je kapitola vénovana makrostylistice poddimenzovana.

e Dle ndzoru oponenta prace patii pfelozené texty rovnéz do piiloh.




5. OTAZKY A PRIPOMINKY DOPORUCENE K BLIZSIMU VYSVETLEN{ PRI OBHAJOBE:

e Pokuste se stru¢né€ porovnat textovy utvar ,,recept™ v ¢eské a némecké kulturni a jazykové tradici. Jaké slovesné
tvary se v obou piipadech uzivaji/uzivaly?

o Existuji urcitd specifika bavorské kuchyné? Do jaké miry jsou recepty zjedné bavorské restaurace
reprezentativni pro celou némeckou kuchyni?

(Komentat na okraj: autor té€chto fadkd restauraci a penzion D Wasserwirtschaft v Chamu dobfe znd —
organizoval zde po ¢étyfi roky praxe pro ¢eské uéné z SOU Domazlice, které probihaly v ramei unikatniho ¢esko-
némeckého piihraniéniho vyménného projektu podporovaného Berufsschule Cham a ufadem zemského rady,
pana Franze Lofflera.)

6. NAVRHOVANA ZNAMKA:

Na zakladé vys$e uvedeného hodnoceni navrhuji znamku vyborné a doporucuji praci k obhajobé.

Datum: 12. 6. 2020 Podpis:



