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1 UvVOD

1.1Uvod

,P0O ceském obd¢ jest sedti a tup zirati“. UZ jen tento citat od Karla Pdka mize byt

divodem, prd vyhledat podnik cizokrajné gastronomie na mistietké.

Da se pedpokladat, Zze v debpred sto lety, kdy banany byly pro piské obyvatele
vrcholem exotiky, netusili, k jakému zlomu v kuéslkeém oboru dojde. Doba pokita, swt
se globalizuje, kultury ziznych kout swta se misi, urovesluzeb ve stravovani je rok od
roku vySSi. Ztohoto w/odu by zjiSéni zastoupeni podnik cizokrajnych gastronomii a
vizualizaci jejich rozmishi na Uzemi rsta mohl ocenit kazdy moderni Piaa, hledajici
originalni zazitek v podabodlisného pokrmu a jinych stravovacigibkulturnich zvyki, nez

jaké vCeské republice mame.

Prace je rozélena na teoretickou a praktick@ast. Teoretick&ast v sob zahrnuje rozbor
odborné literatury a internetovych zdrpgerminologii pouzivanych pojina metodiku pro
zZjisteéni zastoupeni a oblibenosti cizokrajnych podni praktickécasti jsou pak cizokrajné
kuchyrg, které se v salasné dob na Uzemi rssta Plz& nachazeji, abecedinrazeny a
piehledre ¢lerény dle vSech §i osidlenych kontinefit Za kaZzdym kontinentem jsou
vysledky vizualizovany, za kazdym typem kuchByje navic zmiovana jeji oblibenost,
zjisténa v dotaznikovém Seni. Za¥rem prace jsou pak podniky segmentovanygjetie
typu podniku a dle typu obsluhy. Dotaznik pro 2ji$toblibenosti cizokrajné gastronomie a
datab&ze podnik které vznikly pro Gely prace, jsou s@asti filoh.

Motivem pro napsani této zdardivnegeograficky zastené bakaliské prace byl zajem

jednoho z majitel cizokrajného podniku v Plzni o tuto tématiku.



1.2Cile prace

Pro Uspsné zpracovani této prace jsou stanoveny dva h@niPrvnim cilem je dit, jaké
typy podniki s cizokrajnou gastronomii se v Plzni nabizeji.¢ipil cilem pro zji&ni
zastoupeni bylo vytieni databaze podnikdle gedem zvolenych kritérii. Kartografické
zobrazeni jejich rozmi&ti v katastrdlnim Uzemi #sta je druhym déim cilem. Ke

zpracovani map bude pouzit program ArcMap 10.2.

Druhy hlavni cil m& za ukol vyhodnotit oblibenoitokrajnych gastronomii a jejich podiik
mezi veejnosti. Nejprve se vyt¥onastroj pro jeji réreni — dotaznik. # jeho sestavovani se
soustedila pozornost nejen na typy gastronomii, ale ta&éyp podniku, zisob obsluhy
nebo ochota cestovat za svym oblibenym podnikemSimadilezitym krokem je jeho

distribuce k vybranému vzorku respondeatnasledné vyhodnoceni.

Zawrem se provede syntéza veskerydiickihych dat a zpracovavanych UGilaj

1.3 Charakteristika m ésta

Statutarni msto Plzé je dynamickou a moderni metropoli Rigkého kraje. Se svou
rozlohou 136,65 kfma 167 472 obyvateli (1.1.2013) &&i nactvrté misto nejtsich nést
Ceské republiky. Plzebyla zaloZzena v roce 1295 kralem Vaclavem II. oataku étyi fek.
Zejména ve sedowku byla dilezitou obchodni #Zovatkou, ktera umoznila jeji rychly
ekonomicky rozvoj. Ve s#¢ je znama fedevsSim diky své pmyslové ¢innosti a
pivovarnictvi. V sodasné dob ji také zvyra#uje fotbalovy klub Viktoria Plzie a zejména
ziskani titulu Evropské hlavnigsto kultury 2015.

Plzen ma bohatou historii, diky které je k ¥t velké mnoZstvi pamatek. Dominantou je
urcité goticky chram svatého Bartol@je, poté Velka synagoga nebo renésamadnice. Pro
kulturni vyziti na Gzemi ®sta Plzg slouzi Divadlo J. K. Tyla, které je doghno menSimi
divadelnimi kluby, dale Zapadeské muzeum, Zapatieska galerie, dvmultikina, pivovar,
historické podzemi, na@v rozSfené w¥decké centrum Techmania, zoologicka zahrada
s Dinoparkem apod. Nejen tyto turistické cile ugyiaatraktivitu nésta a lakaji tak tisice
turisti rocné. (EHMK, 2014)



1.4Vymezeni tzemi

Pro (Eely této prace nam zajmovou oblast vymezi katasti@emi nista Plzg. Presrgji se
jedna o nistskécasti, kterych ma statutarniésio Plzé celkem 10. Jsou to Plizd zahrnujici
historickou ¢ast Roudné, vilovouwtvrt Lochotin a Bilou Horu. Déle sidl&tSeverniho
Predmesti — Bolevec, KoSutku a Vinice. Piz2 — Slovany.

Plzei 3 je pro praci nejpodstatisim obvodem, vzhledem k tomu, Ze obsahujehivésto,
¢ast Vychodniho Fednesti, Bory, Doudlevce, Skiiany, Novou Hospodu, Valchu a
Radobyice. Doubravka, Lobzy, Ujezd;erveny Hradek a Bukovec ttioobvod Plzé 4.
Nasleduji nedlezité a periferni obvody jako Pkzé& — Kéimice, Plzé 6 — Litice, Plzé 7 —
Radtice, Plzét 9 — Malesice a Pl2el0 — Lhota. Vdchto obvodech se podniky cizokrajné
gastronomie nevyskytujCernice, tedy Plze8 je zajimava dikyifitomnosti nakupniho centra
Olympie, kde se naopak podhikachazi hnedakolik.

Zajmové uzemi bylo vymezeno podle oficialnich wejmbv stranek Evropského hlavniho

mesta kultury 2015.

Obr.¢. 1 — néstské obvody #sta Plzi

Zdroj: EHMK 2015, 2014
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2 METODIKA

2.1Rozbor literatury a dalSich zdroja

Bakaldska prace Bohumila Ri&a z roku 2006 slouzila jako vzor pro zpracovarto fgrace.
Jeho Analyza rozmighi stravovacich zézeni v Plzni s ohledem na bezbariéroigtp' se
vénuje obdobné problematice. Ukazuje, jak je vhodalé gracovat s databazi, vyteaé na
zaklad predem danych kritérii. Po lokalizaci pebnych objekt nasleduje vytvieni
tematickych vrstev v prosdi GIS. Inspiraci pro tuto praci byly zejména ndgiqouzité p
anketnim a terénnim $eni.

Maurerniv vyler GRAND RESTAURANE jedinym nezavislym gastronomickymipgodcem

po nejlepsich a nejzajimggich restauracich €eské republice. Cilem této publikace je snaha
o ovliviiovani stravovaci urown Jeho autt se prostednictvim hodnotitél (v sowasnosti
cca 7 000) snaziugobit nacesky trh s cilem, aby se d@bjedlo nejen v restauracich, ale i
doma. K dispozici je i prvni bezplatna aplikace grhone, Android a Windows Phone, kde
mohou zakaznici podniky vyhledavat i hodnotit. Hodeni probiha v kategoriich podle
kvality jidla, interiéru a obsluhy. Znamkuje se gake Skolnim systému od 1 do 5 a ze
statistického pmeru vznika Zebicek TOP 100 nejlepSich restauraci v zemi. Zakla€datel
tohoto pfivodce byl vroce 2002 Pavel Maurer. Pro tuto ptadp ¢erpano z webovych

stranek.

Punch se Zaklady kvantitativniho S&ni(2008) zabyva nejen z&kladni trovni problematiky.
Rozviji dané téma do podrobnosti, ukazuje logikiiefé a nabizi praktické rady
vyzkumnilkam, ktei se na sfj projekt gipravuji. Kapitola 3.3 vysstluje co je dotaznik,

k cemu slouzi, jeho vyhodyi nevyhody. Kapitola 4.2 se pak zabyva samotnywrhém
dotazniku krok za krokem, typem otazek apod.

Jako donpluijici literatura nize slouzit publikac&valitativni vyzkum(2008) od Jana Hendla,
ktera nam v kapitole 2 objagje rozdily mezi kvalitativnim a kvantitativnim Wamem.
Najdeme zde podrobné charakteristikyigsgoipy obou z nich. Kvantitativni vyzkum je sice

vyswtlovan na Urovni socialniched, ale v mnohém se podoba metodologd wrirodnich.



Portal Firmy.cz byl vyuzit hned v p&atku, kdy se zpracovavala zakladni databaze paédnik
Tyto webové stranky obsahuji velké mnoZstvi potinikteré jde déle selektovat podle
zaneieni ¢i mista. Pro pdeby bakalgské prace bylo tedy zvoleno advi ,restaur&ni a
pohostinské sluzby* v Plzni — &si. Nalezené vysledky jdou dalélenit dle typu

gastronomie.

Plzeisky portalpilsnerpubs.cobsahuje informace nejen o restauracich a pizkeviiPIzni.

Pro praci byl rovaZ pouzit pro tvorbu databaze.

Obchodnici Zivnostensky rejgik slouzil ke zji§ovani wcnych Gdaj. Casto bylo paeba
owerit, zda je podnik stéle evidovany a v provozu. Daleskterych gipadech poskytuje

informace o cizokrajnémipodu majitele.

2.2 Terminologie

- Cizokrajna gastronomie

Cizokrajnanam znai néco neobvyklého, z dalekych krajin, exotického a@rapadného.
Pojem gastronomiev SirSim pojeti vyjatlje nauku o vztahu kultury s potravouwdu o
Zaludku. V uzSim pojeti jej ideme chapat jako kulitgké ungni, které se zadiuje nejen na
piipravu samotného jidla, ale i na jeho konzumacdeldiraz na vSechny smysly zédkaznika

prostednictvim chuti, un¢ ¢i vzhledu pokrmu a prodi, ve kterém je konzumovano.

Cizokrajna gastronomi@mam tedy nabizi kulitéky zaZitek, ktery byl d@eské republiky,

resp. do Plz&prevzat z cizich zemi a jejich kultur.
- Restaurace / pizzerie

Restauraceje podnik, kde je mozZné se nasytit, napojit a @dpt si, tedy obnovit
(restaurovat) své sily. Jakizzerieje pak v praci ozngna ¥tSina italskych podnik Pisobi

jako restaurace, ale jsou specializovanéiffagvu pizzy.
- Fast food/bistro

Tento druh viejného stravovani s keny v Americe je \Ceské republice &Sinou pouzivan

v pavodnim anglickém nazvu, tedgst food v prekladu rychlé oberstveni. Vyhodagthto
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podniki spaiva v rychlém vybru, prodeji a konzumaci jidla. Diky dnesSni hektické
uspEchané dob jsou tyto zéizeni vyhledavany kili zvySené rychlosti obsluhy a tim ueti
¢asu.Bistroje ¢esky ekvivalent k fast foodu.

- Stanek

Prostory o #kolika nf, ¢asto umisiné u frekventovanych mist. Vyjimkou nejsou ani
pojizdné provozovny, které tak zaji§i mobilitu. VétSinou pro provoz sta jedind osoba a

prodej probiha okénkem.
- Posezeni s obsluhou

Jak uz nazev napovida, zde ma zakaznik moznosbsadip a byt kompletnobslouzen
personalem. Objednavkafipos pokrmu i platba — vSe probihda u stolu. Tutdavau bez

vyjimek poskytuji restaurace.
- Posezeni bez obsluhy

Fast foody a bistra jsou vybaveny prostory pro sezevSem obslouzi vas u vydejniho pultu.
Platba pokrmu je i@dem. Po najezeni zakaznik odklada pouzité nadmhitené misto a

poté odchazi.
- Bez posezeni

Stanky zpravidla nemaji prostor k sezeni. Obslylatba probiha v okénku a zadkaznik

odchéazi s pokrmem v ruce.

2.3Pouzité metody

2.3.1 Metodika i vytvareni databaze
Analyza internetovych zdrdj

Vznik databaze podnikcizokrajné gastronomie byl pro baki@ikéou praci kéovym ukolem.
Prvnim krokem pro jeji sestaveni byla prace simwmvymi zdroji. Prohlizely se sice

nerelevantni, ale obsahbvyhovuijici internetové stranky jako jsou firmy.qalsnerspub.cz,
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lunchtime.cz, gastro-cr.cz aj. Zjistily se tak potiebné informace — nazev objektu,

gastronomické za#ieni a adresa.
Stanoveni kritérii pro Zazeni objekt do databaze:

Aby mohl byt podnik do databazeiaaen, musel spbvat alespd jedno z nasledujicich
kritérii. NejcastjSim divodem je ,mivod“ majitele, kdy imigroval {asto s celou rodinou)
z cizi zemd¢ a zalozil si zde zivnost. ,Suroviny* dovazené iwgdni zeng jsou druhym
kritériem. Provozovatelem podnikuite byt tedyCech, ale diky originalnim surovinam
dokaze produkovat autentické pokrmyekieré podniky maji zkuSeného ,kudkg pop.
sami provozovatelé nabyli ,zkuSenosti“ diky svérmabytu v dané zemi. Na plaském trhu
jsou také frangiZyswtovych fetzci. Prikopnikem byl samdejmé americky McDonald's,
ale v sodasnosti se snazi konkurovat i jiné sgalesti. Poslednimi kritérii je ,obliba“
majitelt v cizi gastronomii, ,pokr&vatel”, jenz podnik fevzal a vimage pokéaje nebo
maji majitelé v zahrati ,pratele”, kt¢i je inspiruji a pomahaji zde vytkib hodnowrny
podnik.

Casto podniky spiluji vice jak jedno kritérium. Nafklad v kombinaci obliba + suroviny,
puvod + kucha ¢i zkuSenosti + suroviny. Logickyim vice podminek dany podnik gpje,

tim je jeho misto v databazi opra&wijSi.
Metodika owtrovani objeki terénnim Séenim:

Prace provatha vterénu prochazenim ulic je nejspolefjfiim zpisobem, jak docilit
pozadované databaze. Osélse tedy podniky musely navstivit a u obsluhy,ip@imo u

majitele se ujiBovalo, zda se povazuji za podnik cizokrajné gastmia a pr¢ tomu tak je.

Po srovnani informaci se ukazalo, jak jsou intewétstranky oproti terénnimu vyzkumu
negresné. Nkteré restaurace totiz 2mly majitele etrg svého nazvu, jina vytiela, dalsi
ukortila svoji ¢cinnost. Kebaby fbyvaji a nasled® zaviraji, maloktery ma v Plzni stabilni
pozici. Na provoz podniku mohou mit dokonce vlistavebni Upravy #sta. Zajimavou
zkuSenosti také byla komunikace zejména s ture¢kaietnamskou mensinou, ktera mnohdy

nerozumicestire.

! Specificka forma licence, ktera neoptaje pouze k uzivani &akého technologického
postupu, ale dovoluje pouZzivat i obchodni jméndkptmvatele. Plynou z ni jak vyhody, tak
povinnosti.
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Ve vysledné databazi zbylo 85 podiikterymi se bude prace dale zabyvat.

Uttidéni dat;

Zjistené informace byly dale titdény v Microsoft Office Excel. Vysledna databaze dhga
nazev podniku, razenéni podle geografické polohy, typ gastronomie a surecetr
plzenského ngstského obvodu. Déle zde najdeme typ podniktisap obsluhy atjvod resp.
divod pr@ se povaZzuji za cizokrajnou gastronomii. Posledrdiky jsou sotadnice GPS,
které jsou pdeba pro mapové vystupy v GIS. Sadnice GPS byly pouzity z aplikace

mapy.cz.
Analyza dat pomoci GIS:

Z vyhotovené databazei{jphac. 1) se naslednmapové vystupy vytialy. Nejprve se afi

z portalu mapy.cz vyuzily podkladové mapy. Jednaabbvala cely katastr dsta Plzi,
druhd jeji centrum, kde je koncentrace podnilejvysSi. Podklad bylipveden daernobilé
podoby, aby jeho barevnost nenaruSovala nasledizoalizaci. Tyto JPEG se v programu
ArcGIS 10.2 za pomoci zvolenych a od sebe vzdalerngiti bodi georeferencovaly. iP
georeferencovani byl pouzit saalnicovy systém VGS 1984, pro samotnou vizualinaap
byl pozdji zvolen soudadnicovy system SJTS-Kivak East North, ktery je vhodsi a
mapy nerozsuje.

Nasledr se datab4ze tetla do ArcGIS 10.2 a vyt¥id se bodovy shapefile, épv systému
VGS 1984. Ve vlastnostech byl navolen koly graf ,charts, ktery byl péeba pro

vizualizaci mist, kde se v objektu vyskytuje viggii cizokrajnych podnii.

2.3.2 Metodika pro zjiovani oblibenosti cizokrajnych podaik
Sestaveni dotazniku:

Dotaznik, jako hlavni nastroj &tu dat pro oblibenost, byl sestavetinp pro poteby této
bakal&ské prace a gerpal poznatky z jinych formuité.

Nejprve bylo nutné, ujasnit si pojmy oblibenostsuer nav&vnost. Oblibenost je subjektivni

pocit zakaznika, kdy ma kdanému podniku a formahoj provozu kladny vztah.
13



Navsevnost je aktivita, kdy zakaznik podnik sktrté navstévuje. Oba tyto pojmy jdou ruku
vruce, a proto je dotaznikové i&sti zangieno jak na oblibenost, tak na ndvsiost
cizokrajnych podnii.

K sestaveni jsme se drzeli rad z odborné litera(@yNCH, 2008). Prvni otazky &ty za
ukol zjistit zajem lidi o gastronomii obetn Dale jsme se tazali na typ podni&uzpisob
obsluhy, ktery preferuji. Zajimalo nas také, copoeslenty ovliviuje i vybéru podniku,
v jaké denni doba jak daleko od svého bydigbracovisé podnik nav&tvuji. Dotaznik je
koncipovan na zjiovani oblibenosti jednotlivych kuchyni v SirSingfitku. Pro uzsi vyér
slouzi pouze otazky¢. 5 a 7, kde maji moznost vyplnit konkrétni podnikely dotaznik

naleznete jakoiflohu¢. 2.
Dotaznikoveé Séeni:

Dotaznik byl distribuovan nejen obyvatel mésta Plzg, ale roviz lidem, ktéi se ve nist
¢asto pohybuji. Na strankadfieského statistickéhoiadu jsme si ve statistické sence
Plzaiského kraje zjistili strukturu jeho obyvatelstvd (B2.2011) a i samotném Sé&tni jsme
se ji snazili pro svoji vypovidajici hodnotu zachtvZeny v Plziském kraji pevazuji nad
muzi o pouha d¥ procenta. Pokud strukturu rozliSujeme podikw nej\tsSi zastoupeni ma
kategorie 30 — 49 let, a to 35 %. Nejmladsi skupesponderit 15 — 29 let ma podil 21 %,
skupina senidr 65+ je zastoupena obdabhns 19 %. Obyvatém ve wku 50 — 64 tedy
piipada zbylych 24 %.

Seteni bylo provedeno dvojim fipobem. StZejni byl online interaktivni dotaznikovy
formul& vytvoreny v jednoduché aplikaci Google sheets. Jeho winge automatické
vyhodnocovani vysledk Respondenti si sami mohowiy kdy maji¢as na jeho vypkni a
zaroveh maji moznost nahlédnout do dpeznych vysledk. Odkaz na formuka byl
responderitm zaslan pomoci elektronické posty. Fist formul& byl pak dophujici, kdy
byli respondenti osloveni v terénu. To se tykatedevsim starSi generace obyvatel fikte
nemaji vztah neborfstup k internetu. Celkem bylo osloveno 284 respaiicdv obdobi leden
— brezen 2014.
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3 SEGMENTACE

3.1Segmentace dle geografickéhaigodu

Cizokrajné gastronomie jsou kerény podle geografické polohy na americkou, asijskou,
australskou a evropskou. Hned na uvod jenpwana také kuchynafricka, ktera se ovSsem
v Plzni nevyskytuje. Dale jsou diferencované diek@tnich zemi daného &adilu. Podle
zjistenych vysledk ma kazda skupina v Plzni odliSny podil kuchyniepnezentujicich
podniki (grafé. 1).

Ve weétSireé pripadi jsou reprezentovany narodni kuckynkonkrétnich zemi. V préci jsou
v3ak zmigny dw vyjimky, a to kuchyd Jihovychodni Asie a kuchyrsttedomdska. Tyto
oblasti jsou znamé pro svoji jeditm®st v ramci celého regionu, zahrnujici v&alicero

podobr zantienych kuchyni.

Graf¢. 1

Pocet podnikt dle typu cizokrajné
gastronomie v Plzni

Pocet podnik(

] ] ~o o hL] o 3 T AL g R b g R b g =g = =T ~m
A_C v -t -t D -t . e D -t . D . . D . e — (¥a] —
N B T B B v S R B R s I B R
E ® £ 5 %5 ® & = s 8 5 X @ ¥ ¢ aw «© ¢ b=
=5 S 0 B o2 2 @ S 5 U o = o 5 ©
S & o o ® 8 9 5 g O E g ¥ = c
m S = oo 2 c o o =
20 o - £ =~ E = x
o = = e =

(=] —

L wl

L]

=l

=

L]

=

Typ cizokrajné gastronomie
Zdroj: vlastni zpracovani dle terénniho vyzkumul 20

15



Z grafu lze vyist, Ze kuchy& argentinska, australska, kubanska, kurdskadarska,

nepélskd a Spélska je v Plzni zastoupena pouze jednim podnikemakdzi tak zakazntkn

unikatni zazitek. Vysoké zastoupeni najdeme pak astrgnomie ze Spojenych stat
americkych s 11 podniky, 13 podiiknabizi italskou, 14 podniktureckou gastronomii.
NejvysSi zastoupeni ma v Plzatinska kuchya s 21 objekty.

Graf¢. 2

Oblibenost typu cizokrajnych gastronomii na
uzemi mésta Plzné
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B mexicka

W recka

| USA
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M stredomofska
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W mezinarodni

H thajska

jina

Zdroj: vlastni zpracovani dle dotaznikovéhdeseit, 2014

Tento graf vystihuje oblibenost cizokrajné gastroie zahrnujici vSechny jeji typy na tzemi
meésta Plzg. VySSi oblibenost u italské &inské kuchys odpovida i vySSimu podilu
v zastoupeni podnik(graf ¢. 1). Indickd, mexicka &eckéa kuchys maji i pres mensi piet
podniki oproti ostatnim oblibu vySSi.
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3.1.1 Africka

Pokud by Plzeané néli zajem okusit africkou kuchyni, ve ¢st¢ takovou moznost, alespo
prozatim, nemaji. Nejbliz§im mistem je Etiopskddtaa na Vinohradech a zejména africka
restaurace ve staéiget kilomet vzdalenych Teplicich.

Podnik Mama Africa v Usteckém kraji provozuji malézedy Zena je vodem z Yaoundé
v Kamerunu a dohlizi na autemtost pokrni. Pisobi zdecesti kuch#, suroviny jsou
dovazené z Rakouska, Dd&En apod. Hosté mohou ochutnat steak ze zebry, ¢ol&AS
s banany plantein nebo grilované ryby. Nabizejiragh exoticka jidla kmeénvychodni,
centrIni a zapadni Afriky. Mama Africa byla otema v roce 2012. Jejim smyslem navic
neni pouze stravovani, ale funguje i jako kultwamntrum. Ptadaji se zde vystavy, besedy,

cestopisné projeka# ukazky tané — vie orientované na Afriku. (HAJEK, 2012)

Od roku 2009 psobi na prazskych Vinohradech etiopska kavarnapitiCafé. Zakaznikm
nabizeji nejen etiopskou kavu, podavaji i pokrmyema z etiopskych ingredienci podle
tradicnich receptur. Kavarna byla zaloZzena na zdaklagoluprace s prazskou etiopskou
komunitou, majitel psobil v Etiopské misi # nadaciClovék v tisni. Tvorbu jidelniku a
zaskoleni mistnich kuchiaméla na starosti Etiopanka Zijici v Praze. PokrmyojakolEnou
placku indZzara nebo héxi s pivodnim kdenim jsou nabizeny pouze€kolik dni v meésici,

coz je z@sobeno problematickym dovozem surovitiTK, 2009)

Tretim, nejzna@Sim a nejvzdale)Sim podnikem je brnska Afriana, nabizejicitpvazr

pStrosi a jeh¥i maso. Typické jsou také susené sloni platky bgtdCTK, 2009)

Podle vy3e zmimého je patrné, Ze trh ohledafrické gastronomie neniQeské republice
nasycen. Pro podnikatele tak v Plzni vznika progiar zaloZeni ojedi#fiého a originalniho
podniku. Meli by jistotu, Ze jejich podnikatelsky z&mv sol& prozatim ukryva nevyuzity

potencial.

3.1.2 Americka

Ameri¢ti novin&i se ve 30. letech minulého stoleti snazili najiteatickou americkou
kuchyni. Nakonec vSak byli zklamani zfigim, Ze je do velké miryipvzata a upravena. To
je ale Amerika — misi vlivy ostatnich zemi a sreje petavit v zisk.
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Nejen vCeské republice, ale po celémégyvje americkd kuchyhsynonymem smazené a
nezdravé stravy. Snad kazdy si vybavitsvéietézce nabizejici hamburgery, hot dogy, pizzy
¢i hranolky. Tyto jidla jsou za cela stalefiepzata od jinych kultur, obohacena o regionalni
potraviny jako jsou bramboryi kukuiice a nasledh komegné pouzita. (Lidové noviny,
2011)

3.1.2.1Argentinskéa

Milovnici steaki by se mdli zameéfit na Saloon Roudna, ktery jako jedina restaura&zni
nabizi argentinskou gastronomii. Specializuji segaachd a bio kvalitu. Ho¥zi maso
pochazi z Ekofarmy Uher v okrese DomaZlice a jes@ byi plemeno Aberdeen. (Saloon
Roudnd, 2014)

3.1.2.2Kubanska

Podnikem propagujicim v Plzni kubansky Zivot je Gilliberta. Stylo¥ zatizena restaurace a
nocni bar se nachazi na JizninteBesti a jeji ¢innost byla zahdjena v srpnu 2012. O
jedingEnosti této restaurace napovida uz venkovni maloyasada (obr¢. 2). Uvnif na
navstvniky dychéa atmosféra Havaniicttych let minulého stoleti. Nechybi ani kubanska
hudba, kterou je salsa. K jidlu nabizeji liostsedmnact druhtapas, k piti potom kubanské
pivo, kolumbijskouc¢i kubanskou kavu, vice nekidet druhi rumi a nespdet michanych

drinka, pro které jsou pravkubanské rumy idealni. (Cuba Liberta, 2014)

2 Gaucho je oznni pro pasaka dobytka v pampach Jizni Ameriky.

18



Obr.¢. 2 — originalni fasada podniku Cuba Liberta

Zdroj: autor, 2014

3.1.2.3Mexicka
Pro giznivce barevnych a pikantnich jidel Rlzeabizi d¥ mexické restaurace a jedno bistro.

Prvni restauraci je v obvodu Piz& — Pancho's. Pod timto ndzvem zde funguje od aubn
2011, ale uz f&d tim ve stejnych prostoractiigobil rovrez mexicky Ixcatlan. Dodnes se
nekteri drzi zvyku a novy nazev restaurace nerespekRgdnik zngnil majitele, ktery

v image pokréuje.

Vnitiek restaurace je vyzdoben v mexickém stylu s mnahaentickymi dopiky,

historickymi Fednety a barevnymi malbami. Soasti restaurace je jedittéd aztécka
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jeskyre a venkovni terasa El Calvera s fontanou a dobowgexickymi sochami. (Pancho's,
2014)

Restaurace La Carreta se nachazi na Roudné aoteznth 2013. Majitelé maji mexické jidlo
v oblibé a k gipraw pokrmi si nechavaji dovazet originalni suroviny.

Oba podniky nabizeji to nejlepSi a nejzifiinz mexické gastronomie — jako kazda kuchyn
pouziva dostupné suroviny. Pro Mexiko jsou zakladeétsiny pokrnmi samozejmeé kukurice,
fazole a chilli paptiky. Zakaznici tak mohou ochutnat fajitas, nachasritos, enchilladas,

tamal, quesadiléi tacos. (lacarreta.cz, 2014)

Pod nazvem fajitas se skryva grilované maso sarasbu cibuli a trio paprikou, podavané
s tortillou. Nachos neboli kukigné chipsy byvaji zagené se sisi a fFelité salsou. PSefia
tortilla zabalen& do tvaru obdélniku je burritogv8 zapéena se syrem, iglitA smetanou a
salsou, podavana s dg@ou bramborou. Podobné jsou enchilladas énglpSeniné tortilly,
opct zape€ené a pelité om&kou. Tacos jsou kukicné tortilly ve tvaru misky, pkné sngsi

se salsou, smetanodedarem. (La Caretta, 2014)

Dobré jidlo pak mohou hosté zapékterym z mexickych piv, jako jsou Corona, Despesado
nebo Tecate. V nabidce jsou také dovazena vineokySsortiment tequillyi mezcal. Oba
tyto destilaty jsou vyraimé z rostliny agave, kazdy ale z jinych diuMezcal miva zpravidla
na dr¢ lahvecerva nebo larvu firy Hypopta agavisktera mu dodava unikatni barvu a thu
(La Caretta, 2014)

s

El Toro bistro — ot v Plzni pisobi pouze kratce a uz s&it veliké oblik, zejména mezi
studenty. Tento podnik ma nejen vynikajici pokrnayrazumné ceny, ale sotedi se i na
svij marketing. Maji vlastni facebookové stranky, katavidelrg propaguji doprovodné akce
Vv bistru. P#adaji pro sveé ifiznivce mensi koncerty kapel, které sem tematickgadaiji.
V fijnu 2013 zde praihlo povidani s gstitelem a propagatorem chilli pajek apod. Také si
podle vSeho zakladaji na pravé mexické lim@ndarritos, kterou vySe zminé restaurace
nenabizeji. (El Toro, 2014)

Podle vysledi z dotaznikového S&mni jsou ve chvilich volna na¥sbvané Pancho’s a El
Toro. Mexickou kuchyni ufgdnosiiuje celkem 7 % responddint
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3.1.2.4USA

McDonald’s je nejétSi swtovy retézec rychlého oferstveni. Spokost byla zaloZzena jiz
v roce 1940 v Kalifornii. \Ceské republicegsobi od roku 1992 jako fran3iza, v Plzni je pak
od poloviny devadesatych l&etzec méa rozpoznatelnou ztka, jedingénou marketingovou
politiku a je symbolem usgného podnikani. idstavuje usfthany a nezdravy #gob
stravovani, je spojovan s obezitou a dalSimi zdrdwu komplikacemi. Resto je

nejvyhledavagSim podnikem po celém &wé.

V Plzni restaurace McDonald’sigobi na pti mistech. NejstarSi pobkou je samostatny
podnik na Americké iid¢. DalSi nalezneme u rondelu na Roudné, dva podjséy v
nakupnich centrech — konkréta NC Borska pole a v NC PlzeNa Roudné a na Borskych
polich funguje i tzv. McDrive, kdy jsou z&kaznicbsbouzeni okénkem ipmo do auta.
Poslednim podnikem je McCafé. Jedna se o ne&zec kavaren ip firmé McDonald's.

V Plzni jej najdeme v ulici U Prazdroje.

Nazev KFC neboli Kentucky Fried Chicken napovidé,kbncept tohoto stovéhoietzce
méa kdeny v Kentucky a zabyva sergaeviim smaZenym tecim masemRetszec byl
zalozen v roce 1930, Weské republice letos slavi 20. leispbeni. (SPAKOVA, 2014)

V Plzni je franSiza McDonald's pro KFC jedinym kamkntem. KFC se nachazi v ndkupnich
centrech, a to v NC Plag NC Plaza a dvakrat v NC Olympia. Jednou je umistvnitt
centra, podruhé jako samostatny objekt, kde je w&tzrive Thru — obdoba McDrive
s odbavenim do automobilu. Stanek KFC je v are@hniho stationuCEZ Arény. (KFC,
2014)

Novinkou v Plzni je nendpadna restaurace Deliskizvigkem ,a bit different burgers”.
Provozovatel si zaklada naieai z kvalitnich surovin a poctivého masa a zelenindmi
nazyvanou ,hamburgarnu® provozuje na zakladbytych zkuSenosti z teni svym tiletym
pobytem v USA. (Delish, 2014)

Do lonského roku zde #ha snahu konkurovat jesfirma Subway. Ve sité ma ve franSizach
s rychlym olgerstvenim prvenstvi, co sedbo poba@ek tyka. V Plzni vSak svoji poldku na
Americké tid¢ postoupila vietnamskému podniku Nquyen. RadviBurger King a Sheriff
Burger gred¢asem ve rste ukortili svoji ¢innost.
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Obrazeks. 3

Rozmisténi podnikil americké gastronomie
na uzemi mésta Plzné

Legenda
Typy kuchyni:

B vs»
I:I mexicka
l:] argentinska
[ kubanska

00,51 2 3 4
km

Zdroj: vlastni zpracovani dle terénniho Setieni, 2014;

podkladova mapa: portal mapy.cz, 2014
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V dotaznikovém S&tni u otazky, jaky typ cizokrajné gastronomie resfmt upednostiuje,
ziskala americkéa kuchyrb %. Pokud i dotazovani konkréthjmenovat, v pracovni deéb
spiSe upednostiuji KFC pred McDonald’s. Ve chvili volna zminili se stejnynysiedkem
KFC a hamburgarnu Delish.

3.1.3 Asijska

Kazdéa z asijskych zemi ma vlastni gastronomickatohi a whlasna jidla. Maji spoteé
suroviny a spiSe se odliSuji diky historickému \ijvgolitickym vlivim, klimatickym
podminkam a hlavnnabozenstvim. (Asijska kuch§r2006)

Obrovsky boom Ceské republice a tedy i v Plzni pebala asijska kuchyh v poslednim
desetileti. Diky fibyvajicim imigranim se zde stale vice zakfhuje a stava seéhnou

soutasticeského jidelrdku. V Plzni nalezneme 9 asijskych gastronomii (gr&), celkem se
jedna o 4&odniki.

Graf.¢. 3 Graf¢. 4

Podniky s asijskou gastronomii v Plzni Oblibenost asijskych gastronomii v Plzni

2%_| 25
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M vietnamska

m jihowychodnéasijska W vietnemska

W japonskd W turecka

Windicka .
neick m kurdska
thajska X
nepélska W japons<a

thejské

thajska

Zdroj: vlastni zpracovani dle terénniho a dotazvéko Seteni, 2014

P srovnani zastoupeni a oblibenosti podnskasijskou gastronomii, jednozné prvenstvi
v obou oblastech mé&nské kuchyn. Pres to, kolik stank s kebaby se v Plzni vyskytuji, ma
turecka kuchy&é pouhych 10 %. Vyrazné oblibse &Si gastronomie indickd, zejména

restaurace Everest.
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V Maurerow vybéru nejlepsich restauraciGR se zde z asijské kuchymyskytuji podniky
Zlaty drak a ZEKE Sushi, coz vypovida o jejich igsdvalits.

3.1.3.1Cinska

Celkem 1/5 ze vSech cizokrajnych objekt 1/3 z gastronomii asijskych nabizi veést#
¢inské pokrmy. Zcela bez vyjimek jsou provozovapéiodni oldané z dané zein Z vétsi
¢asti provozuji fast foodyi bistra s posezenim bez obsluhy, dale pak restawabsluhou.

Tato kuchyg Kk pripraw jidla vyuzZiva pedevSim panev wok, jenz Setrrzpracovava
suroviny. Oblibené je také duSeni nebéewd v pde. Obvykle se stoluje&nskymi hilkami,

v evropskych zemich se vSakZzb¢ pouzivaji pibory. Mezi zakladni suroviny patryZze a
nudle, dale dibezi maso, ryby a tofu, zelenina, bambusové vyhor&yné houby nebo

sojova omaéka.
Jako jedinou gastronomii ji nalezneme ve vSech pidiah centrech v Plzni.

Za zminku stoji restaurace U Bilého kik@ na Slovanech. Kuckem je Huarong Tomas Hu,
ktery se dil vatit jiZ v malém ngstetku nedaleko Sanghaje. Jako mladik emigrovatdoh,
se svym otcem provozoval stejnou restaurace vieétdrdubic a nynigsobi zde v Plzni. (U
Bilého konéka, 2014).

Obr.¢. 4 —¢inské bistro v nakupnim centru Borska pole

Zdroj: autor, 2014
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Cinska gastronomie je se svymi 16 % z celkové obtibe na 2. mistv Plzni. Hojré jsou
podniky nav&tvované hlava ve chvilich volna. Konkrétnhjde o ,£inu“ v Rooseveltoy a
Sladkovského ulici, dale fast foody na Americkiéi.

3.1.3.2Indicka
Obr.¢. 5 — indicky podnik Masala Ghar

KulinaiSti  experti  tvrdi, Ze tato kuchynije ™=

originalni a nelze ji provnat k Zadné jiné nérodnj\‘
kuchyni. RozliSuje Sest zakladnich chuti, a to
trpkou, pativou, slanou, sladkou, kyselou a
horkou. Z €chto zakladnich chuti poté tfomix —
chuti a wini, zejména diky keni. Nefastji
pouZzivaji koriandr, kurkumu, 3Safran, kari nebo
zazvor. Pokrmy jsou casto vegetaridnské]
negastjsi piilohou jsou pak plackyéi ryze. '_l
Z masovych variaci @Zzeme ochutnat vse kr(ﬁmfl
krdvy, vzhledem Kk jejimu posvatnému postaven

v indické kultue. (Everest, 2014)

Zdroj: autor, 2014

Diky nesp@tu narodi a narodnostnich skupin, které v Indii Ziji, jeejijkuchyrg velmi
rozmanita. Jednotlivé regiony se lisfiggavou pokrnd, zvyklostmi a hlavé surovinami.
Vzhledem k tomu, Ze provozovatelé indickych restaurn Plzni pochédzeji mimo Indie i
z Nepélu a Bangladése, jejich produkty budou o¥liynzejména mnozstvim ryb, pldd

more, ovoce, ryZze a tbeze, které jsou pro vychodni Indii typicke.

Prvni originalni indickou kuchyni je jiZ od roku 99 Masala Ghar. Jako jediny indicky
podnik je restauraci a fast foodem zatovlabizi gijemné prostedi, kde jsou jednotlivé
stoly oddleny rakosovou zé&tou. K jidlu mohou hosté ochutnat placky paratyapati,

om&ky selektované podle chuti — curry, madras, kakasala, dildar aj.
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Restauraci Everestdasti Roudna provozuje rodinayindem z Nepalu. Nabidka pokiine
velmi pestr4, kfipraw pouZzivaji specialni kotel Tandoor a jidla jsou vEewana
v nerezovych misachghem konzumace zéilvana svici. Pravtato restaurace je respondenty

v dotazniku nejastji zminovana!

Treti restauraci nazvanou Gateway of India nebolid;r Indie” je provozovana Indem a

Ukrajinkou a najdeme ji v Dominikanske ulici.

NejnowjSi a to od léta 2013 je Guru village. Jedna seodnjk na Namisti republiky,
nabizejici vegetaridnskou restauraci, café v dlefh stylu a multikulturni centrum, kde
probihaji pednasky, promitani filin ¢i tane&ni vetery. Majitel pochazi ze severni Indie.
(Guru Village, 2014)

Indické restaurace ipdnosiiuje vice nez 1/5 dotazanych a s 8 % fjetitnejoblibesjsi

Vi s

ve chvilich volna.

3.1.3.3Japonska

ZEKE Sushi si majitelé otégli pro svoji oblibu v této kuchyni. Nechavaji siviiZzet ikteré
ze surovin a maji zde proskoleny personal piipravu sushi. NejblizSi podnik podobného
designu se nachazi v devadesat kilotnedalené Praze. Podnik je ztavany v prestiznim

Maurerow vybéru grand restaurant.

Japonské pokrmy mohou obyvatelé také okusit veé#latraku nebo v restauragi fast

foodu Novy Peking — wok & sushi, kde jéagravuji asijsti kuchia.

Sushi, v pekladu ,kysela ryze®, je synonymem pro japonskoahkuni. Original se sklada
z ryze nisSiki, smichané se specialni octovou ¢ma. RyZe se nasledmanasi na platky
morskérasy, doplni se zeleninou, syrovou rybtunoiskymi plody. Vysledna vrstva se pak
sroluje, chladi a krgji na 2,5 cm silna kida. (ZEKE Sushi bar, 2014)
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3.1.3.4Kuchyrg Jihovychodni Asie

Nekteré podniky v Plzni komplexXnnabizeji¢inskou, japonskou, thajskou a vietnamskou
gastronomii. Proto byla pro tuto praci vyteoa specificka skupina pro jihovychodni region
Asie. Majiteli jsou bd’ ¢inské nebo vietnamské narodnosti. Konkiéta jedna o vyhlaSenou
restauraci Zlaty Drak, bistro Vietha na Klatovskid a fast food Panda se svy®tyimi

pobakami.

Praw Panda jecasto nav&vovan vi po pracovni déb Dale ma vysokou nawdmost
jakykoliv podnik Nového Pekingu. Restaurace Zlatalobyva vyhledavana ve volnu.

3.1.3.5Kurdska

Nijak napadna Modra restaurace je v Plzni 4 — Dawte, schovana a zcela mimo centrum
déni. Jejim majitelem je obyvatel ze Syrie a jiddisiek nabizi rozmanité kurdské pokrmy.

V Plzni je tato restaurace jedina svého druhu.

Obr.¢. 6 — Modra restaurace nabizejici kurdskou gastniino

Zdroj: autor, 2014
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3.1.3.6Thajska

Prvotni impuls pro thajskou kuchyni vznikl vesi v roce 2009 v hotelu Angelo.t®odem
byl nejen thajsky fvod manzelky hotelovéhteditele, ale také diky asijskym manaier
kterych jsou v pimyslové zén Borska pole desitky.Bdnosti thajské kuchyne, Ze neni
finanéné nara&na a je zdravad. Pouzivd ha&dreeleniny, nudle, ryzi, maso a ryby.
(BARBORKOVA, 2009)

V sowasné dob v Plzni najdeme uz 3 podniky — &pZlatého draka, Asijské bistro na
Slovanech a bistro Mr. Thai, které &itych hodinach funguje i jako restaurace s obsluhou

Mr. Thai vai z originalnich surovin a kuckigsou z Thajska.

Thajsk& kuchy# prozatim nenasla svéipnivce a upednosiu;ji ji pouze 2 % dotazanych.

3.1.3.7Turecka

Pokud by tato prace bykden¢na podle surovin, které podniky vyuzivaji, Turedkgchom
fadili mezi evropské — sdomdskeé staty. Gastronomie je vSaleréna dle geografického
hlediska a tim, Ze &Sina Tureckého Uzemi lezi v Asii, je v asijské mhke zaazeno

Opravreng.

Momental® je centrum Plz& v tureckém oblezeni. VSudiffomné stanky s kebaby, které
jsou navic doplény dwma tureckymi fast foody na Americkddg, zataly v Plzni gibyvat
po roce 2010. Tam, kdeftide byvaly trafiky, knihy a dalSi obchody, se nywinhe
charakteristicka &né opékaného kensného masa. (POLAEK, 2012)

Prodej kebabu nejprve prorazil ¥idecku, v sedmdesatych letech 20. stoleti, kdy Ralza
nabizet tur&ti nebo kurdsti fistthovalci. Poté fesla tato vina d@’ech, kde dosud nebylo
moc jidla, které by Slo koupit na ulici. Kebab rdllombinaci rychlého, levného, teplého a
zdravého jidla, navic méasto oteteno az do pozdnich &oich hodin. Na prospetit
prodejny hraje roli zejména jeji poloha, vyrazniy vha také prazdninové obdobi, kdy v Plzni
chybi studenti. (POLAEK, 2012)

28



Mezi nejstarSi podniky turecké kuchypaki Kebabistan na Americké a Istanbul kebab na
Klatovské tideé. Nekteré stanky mezi sebou maji rodinou koalici. Ngf&im podnikem je
Derik kebab v Bezrtové ulici, jenZ nabizi i moznost posezeni. Do turekiéhyre je také
zarazenrecky kebab na Sadecktatricatniki. Skuténé ale nabizi kebab a oztemi ,gyros*

je jen snahou se od ostatnich odlisit.

Doner kebab neboli ,tot masem*” se népstji vyrabi z telecihati mletého masa. Maso se
opeéka na vertikalnim grilu, nasletise odkrajuji malé kousky. Ty se bali do chleboité p
placky spolu se zeleninou. Rozdil mezi kebabemrasgyn je v druhu pouzivaného masa a

kazdy pokrm pouziva sva typickatkeni.

3.1.3.8Vietnamska

Tato kuchyg je ¢asto ozn&ovana za jednu z nejzdigsich. Pouzivané suroviny jsou &p
odrazem polohy ze#na jejiho klimatu. Jedna se tedy o ryzi a z nictowg nudle, o zeleninu,
byliny a maso. Jidla jsou rejsgji smazena, dale upravovana u@a

NejznangjSim pokrmem je polévka Pho — obsahuje Siroké rgZaudle s kousky masa,
zeleninu a bylinky jako je koriandii thajsk& bazalka. Polévka se dochucuje rybi dma,
chilli paprickou nebo limetkou. Druhym tragiim jidlem jsou jarni zavitky. Jedna se oésm

masa a ryze, ktera se bali do ryZového papiru.

V Plzni na vietnamskou stravuizeme do dvou restauracic¢tyi fast foodi — restaurace
Klatovska a Zlaty drak, bistro Ngquyen na Americkiél&t, Asijské bistro na Slovanskéde,

Guty v NC Plzé a nakonec Pho time v NC Slovany.

Vietnamskou kuchyni ma oblibenou 34 dotazanych, %.
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Obrazeks. 7

Rozmisténi podniku asijské gastronomie
- na uzemi mésta Plzné

g
né’é’&:-ag

Legenda
Typy kuchyni:

I cinska
B indicka
- japonska

I:l IV asijska
B o dska
- nepalska

0051 2 3 4
km

[ ] thaiska
- turecka
:] vietnamska

Zdroj: vlastni zpracovani dle terénniho Seteni, 2014;

podkladova mapa: portal mapy.cz, 2014
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Obrazeks. 8

Rozmisténi podniku asijské gastronomie
v centru mésta Plzng

Legenda
Typy kuchyni:

I cinska 1v asijska [ wrecka

- mdickd - nepalska vietnamska
B joponska || thajska [ oraska

m Zdroj: vlastni zpracovani dle terénniho Setieni, 2014;
0 125 250 500 podkladova mapa: portal mapy.cz, 2014




3.1.4 Australska

Jedinym podnikem propagujicim tuto gastronomii fepfie — Australské masové ko
MuZete jej najit na maps. 6: ,rozmistni cizokrajnych gastronomii dle t§gkuchyni v centru
mésta Plzg".

Obr.¢. 9 — Skippie

Zakladatelé tohoto fast foodu stravili v Austra

dohromady pes tinact let. Bhem jejich pobytu
sbirali zkuSenostiipzaméstnanich v gastronomi
a neocenitelné gurmanskeé zazitky. Jejich filozag
je poskytovat kvalitni affjemny servis, zdravé
produkty, které jsou dostupné vSem a mozn
poznani opravdové a nefalSované Austral
Zakladaji si na tom, Ze jejich produkty jsou vz
cerstvé, rdné vyrobené, nesmazené, ale@eé a
bez konzervatit (Skippie, 2014)

Australsky masovy kotaneboli p4j je kapsa ze
dvou druli tést plntnd masovou, pdp
vegetarianskou s#si. Tésto davajici a drzici tva
je dle tradéniho receptu, vrchnéast je tvéena =
platem listového &sta. Naplg jsou pak g
pripravované podle australské  recepturyl
caste&ne inspirovane sstovou kuchyni. (Skippie, | .
2014). Masovy kol&je v Australii povazovan za v
ikonické jidlo, réktefi ho dokonce povazuji zg

narodni.

Zdroj: autor, 2014

V oblibenosti ziskalo u dotazanych pouhé 1 %.
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3.1.5 Evropska

Stejre jako u ostatnich kontineint i evropskd gastronomie je utefa odliSnymi
geografickymi podminkami a historickym vyvojem. disuroviny budou mit na severu ve
Skandindvii, v niZzinaté oblasti Marska nebo na klimaticky ffznivém polezi
Sttedozemniho me.

3.1.5.1Stredomdska

Praw staty u Sttdozemniho me maji specifickou kuchyni, neb@ouzivaji velké mnozstvi
plodin a surovin, které jsou typické pouze pro toidast jizni Evropy. Pro nawsiniky mize
byt posezeni ve igdomdské restauraci vzpominkou na letni dovolenou, nacg, mee,
trhy. Tuto atmosféru mohou nasat &ipplzenskych podnicich. Jsou to Artemis, pizzeria
Paganini, dadle Rango, Bar de Tapas el Cid a Amonkwosledniit zminované podniky jsou

také v dotaznikovém &enicastji volené pro posezeni ve chvilich volna.

Mezi stedomdské suroviny bezpodmitie pati tekuté zlato — panensky olivovy olej, ktery
je zakladem pro a&tSinu pokrnii. Dale nesmi chy vino, zelenina jako r&gta, cesnek a
cibule. Z ovoce jsou to vSechny citrusy, melouniikg, a’ uz vcerstvéci suSené podab

DalSi samoiejmosti jsou ryby a niské plody.

3.1.5.1.1 ltalska

Italsk& kuchyd byva v nejtzrgjSich zebiccich fazena mezi ty nejlepsi naésy V Plzni
tomu neni jinak. Se svymi 13 podniky ji figoinostiuje 165 respondeit Z celkového

hodnoceni oblibenosti ma pak nejvice procent,28to

Pravda je, Ze hodnoceniie byt zkreslené. Prodej pizzy — typického italskgtla, najdeme

v kazdé ,druhé“ ulici. Podstatné je, Ze sey@azrt jedna o pevzaté a paesku upravené

recepty. Skuiné italské restauracé pizzerie v Plzni vytvieji autentické prosedi. Do

databaze jsou *azeny bd’ pro italsky fivod svého majitele, pro dovoz originalnich surovin

nebo pro zkuSenosti kudapo pobytu v Itali. MZe se tak stat, Z&en& v praci nenajde
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svoji oblibenou pizzeriigimz zjisti, Ze vlasth nenav&ivuje pravy italsky podnik. Jako

piiklad mizeme zminit pizzerii Martinska, San Marino, PizeeriSolni apod.

Respondenti v pracovni dolz italskych podnik navStvuji nagiklad J. Gotti Restaurant,
Dolce Vitu nebo Reigrovku. Pokud si jdou sednoutchgilich volna, mimoit jiz zmingné

pizzerie déle preferuji Anticu, Pulcinellu nebo an

Podniku Piccolo Torino v obvodu Slovany v ddlorby databaze zbyvalo jekolik dni do
oteweni. Redchozi podnik Bella Italia po pozaru ukdrsvoji ¢innost a prodal objekt jinému

majiteli — Italovi.

Ristorante Budino je jako jediny Pimky podnik v prestiznim umisti TOP 100 Maurerova

vybéru Grand restaurant. Konkrétje na 90. ficce.

Italie si ziskala stt nejen pizzou. Dala vSem az 400 drubstovin jako torteliny, lasagne,
ravioly, Spagety, penn& gnocchi. Pro své pokrmy pouZiva zdravéesstvé suroviny. Ryby,
maso a znich saldmy, nejzngéi je Sunka prosciutto a salam mortadella. VyuZziva
rozmanitost ovoce a zeleniny, velké mnozstviisy parmezan, mozarellu, riccotti
mascarpone. V Keni vynika bazalka a ve sladkostech je proslavea@apitalska zmrzlina a

dezert tiramisu.

3.1.5.1.2 Recka

V tecké kuchyni najdeme zejména mix balkanskych cauwthuti Blizkého vychodu. Mimo
tradiéni ingredienceRekové vice vyuZivaji lilek, cuketu, ziemi méatu, muskat a anyz.
Castou surovinou je také syr feta. Prosluly jesdsyici salat z jogurtu, okurek @&esneku —
tzatziki, dale marinované jelti na Spejli — gyros a souvlaki, musakikalamary. Z napdj

je tradEni vino retsina, obsahujici borovou pryskya anyzovy likér Ouzo.

V Plzni mohou obyvatelé navstivit #i¥ecké restaurace. Na Roudné se nachazi Restaurant
Akropolis. Ve nméstt mé tradici od roku 1998, nagghikim nabizi posezeni na zahradce i

v zimni terase. Druhym podnikem je Artemis v nakupoentru Plaza.
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Na otazku, zda respondentifagnosiuji feckou kuchyni, odpaidélo kladré 51 osob, coz je
7 % z celkovych odpaidi.

3.1.5.1.3 Spariska

V Krizikovo sadech se od roku 2003 nachéazi restaurhde@ide zantiena na rustikalni
Spartlskou a obech stedomdskou i rybi kuchyni. Nabizi zde originalni pokrmyzalitnich

surovin, ke Spatisku ladi i interiér restaurace. Hosté mohou ochiugnsaladas —izné

druhy salét, paellu, pokrmy z migkych plodi apod. V nabidce maji také Sgkeka vina. (El
Cid, 2014)

Tento typ kuchy& uprednostiuje 1 % dotadzanych,igsreé 10 osob. Vyhledavany je ve
chvilich volna. El Cid se také objevuje na seznapmastizniho vybru nejlepSich a
nejzajima¢jSich restauraci ¢eské republice. V roce 2013 se umistil na 19.&misEOP

100 a naitti pozici v kategorii obsluha.

3.1.5.20statni
3.1.5.2.1 Francouzska

Prvnim zastupcem této kuchym Plzni je teprve Sestym rokem restaurace La Proevel Cid
v Kopeckého sadech. Tento podnik prezentuje kuchimivychodni Francie. V nabidce
najdete typicky provensalska jidla a kvalitni franezska vina. O kvalitpodniku také sxdci
umistni na 67. migt v TOP 100 nejlepsich restauracCeské republice (2013). (El Cid,
2014)

La Tartelette — restaurace, fast food a kavarnedmgm. Nav&vniky pri vstupu ohromi
nevidana wné na mist upe&enych sladkych i slanych kal& Ty zde pée osobs majitelka,

ktera je francouzskéhaipodu.

Bageterie Boulevard je mistem pro zaneprémého néstskéhocloveka, ktery nehodla dat

kompromisy v tom co ji. Tyto podniky maji moderminkept restauraci rychléhodastveni
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s francouzskym Sarmem. Jejich specialitou jsdup&vé bagety, ptmé originalnimi a
kvalitnimi surovinami. Navic bagetyipravuji na mist az podle pani zédkaznika. Bageterie
se v Plzni nachazi v ndkupnich centrech Borskd gp@é&/mpia. (Bageterie Boulevard, 2014)

Francouzska gastronomie je veétswnatolik oblibena, Ze v roce 2010 byladdna na seznam
UNESCO jako nematerialni kulturnédictvi. Mezi veéejnosti v Plzni je oblibena u 31 osob,
ti. 4 % stejr jako u turecké, orientalriii sttedomdské kuchys. Proslavena je nejen diky
zminovanym bagetam, ale také diky vinu, ts§r croissantm. Znama je cibukka,
beSamelova ondéa, fondueci créme brulé. Tato kuchyrpouziva hodé zeleniny a bylinek,

naopak malo kieni.

3.1.5.2.2 Madarska

,U nas si budeteijpadat jako v Md@arsku“. Takto laka své zakazniky restaurace Viskgra
jediny plzaeisky podnik nabizejici moznost nahlédnout dod’araké kuchy#. Restauraci
puvodns zalozil Malar, sodasny ¢esky majitel v této image pokmagje. Restaurace se
nachazi uproged zastavby rodinnych ddnv Plzni — Lobzich, nezvykle mimo rusné oblasti.

Tuto kuchyni upednositiuje pouhé 1 % dotazanych.

Vyznanou surovinou pro dani je¢ervena paprika a kysana smetana, z hotovych pojem
to pak tradini plnéna paprika, perkelt a gulas. K zapiti mohou zal@zmihutnat tokajské
vino. (Visegrad, 2014)

Grafé. 5 Graf. 6

Podniky s evropskou gastronomii v Oblibenost evropskych gastronomii v
Plzni Plzni

o 3%
g5 4% 3% 3

Witalska Witalskd

W stiedomorska m feckd

m francouzska m francouzskd

W fecka M stiedomofska

W spanélska W spanélska
. : m madarska
mmedarskd

Zdroj: vlastni zpracovani dle terénniho a dotazwéko Sateni, 2014
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Polovina podnilk s evropskou gastronomiiiipada na italskou kuchyni. V oblibenosti ma
dokonce 56 %. Vyraznoblibena je takéecka kuchys, dale francouzskai sttedomdska.
Sparlska a mdarska dosahuji v oblibenosti pouzeékelika procent, coZ je fiedevsim

zpasobeno jejich zastoupenim jedinym podnikem.

3.1.5.2.3 Mezinarodni

Mezinarodni gastronomii chapeme podnik, ktery dmasnabizi 2 a vice odliSnych typ
kuchyni. Pro tuto praci byla nakonec gggana pouze jeji oblibenost meziegmosti. Zjistit
zastoupeni této kuchyrse ukazalo jako problematick&asto sami podniky n&déli, jakym

typem kuchyni by se #ly prezentovat.

Pokrmy mezinarodni kuchymabizi nafiklad restaurace Ve Vilach na Severnitedhesti.

Samozejmosti je v hotelech, kde se pohyb zahnaith osob dekava.

V dotaznikovém Sétni ji preferuji pouha 3 % respondient
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Obréazeke. 10

Rozmisténi podnikil evropské gastronomie
na uzemi mésta Plzné

if A
Fli
’ngmﬁ

Legenda
Typy kuchyni:

I:l francouzska I:l fecka
- italska |:| sttedomoiska

|:| madarska - $panélska

0051 2 3 4
km

Zdroj: vlastni zpracovani dle terénniho Setfeni, 2014;
podkladova mapa: portal mapy.cz, 2014
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Obréazek. 11

Rozmisténi podnikul cizokrajné gastronomie
dle typl kuchyni na uzemi mésta Plzné
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Legenda
Typy kuchyni:

|:| argentinska - italska |:| madarska - Spanelska
- australska - japonska |:| mexicka |:| thajska
- Cinska |:| IV asijska - nepélska - turecka
|:| francouzska - kubanska |:| fecka [:] USA
- indicka - kurdska |:| sﬁedomoiské:] vietnamska

0 0,5 1 2 3 4 Zdroj: vlastni zpracovani dle terénniho Setfeni, 2014;
km podkladova mapa: portal mapy.cz. 2014
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Obréazeks. 12

Rozmisténi podniku cizokrajné gastronomie
dle typu ku

—

chyni v centru mésta Plzné
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400 Zdroj: vlastni zpracovani dle terénniho Setieni, 2014;
m podkladovd mapa: portal mapy.cz, 2014
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Zawerem kapitoly segmentace dle geografické polohyojeré zminit vysledky dotaznikovych
otazek, tykajicich se stravovacichtizani v Plzni. Konkréth se jednda o otazku, zda
respondenti ve is& vlastré podniky obec# navsevuiji, jestli maji s cizokrajnou gastronomii
v Plzni zkuSenosti a pokud ano, ktery typ kuchyprednosiiuji (graf¢. 7).

U prvni otazky odpodélo 259 osob, tj. 91 %, Ze podniky naw&iji, zbylych 9 % tuto
moznost stravovani nevyuziva.

Druhd otazka zjivala, jaky podil dotazanych ma s cizokrajnou gemtmii zkuSenosti.
Vysledkem je posdomi u 222 osob, tj. 78 % a bez zkuSenosti je 6B,df zbylych 22 %.

Graf¢. 7

Preferovany typ gastronomie v Plzni

cizokrajny
18%

Zdroj: vlastni zpracovani dle dotaznikovéhdeeit, 2014

VySe ukazany graf znazasje, Ze dotazani spiSe rozdil messkou a cizokrajnou
gastronomii nerozliSuji a vybiraji si podle aktiamoZznosti. Pokud by si ovSem museli
vybrat, vysSi podil by ziskala klasickéska kuchy#. Originélni gurmansky zazitek v podob
cizokrajné gastronomie by volilo rgd18 % dotazanych.
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3.2Segmentace dle typu podniku

Podniky zvolené pro tuto praci jsou restauracezeuie, fast foody, bistra a stanky (viz.

kapitola 2.2). Na Uzemi &sta Plzg se v oblasti cizokrajné gastronomie nachazi celdk@m
restauractéi pizzerii, 36 fast foodl a bister a 11 staidk

Pokud bychom typy podnik méli generalizovat pro praxi v Plzni, restaurace xia

vyuZivaji evropské gastronomie. Maji nejvySSi zagémi ze vSech kontingnta to 20

restauraci a pizzerii. U americké a asijské kuéhpfavazuji fast foody a bistra, ale ani podil

restauraci, zejména u asijskych, neni nezanedat&lro euro-asijskou, tedy tureckou

gastronomii jsou zde typické stankyteBny podil jednotlivych podnika jejich porovnani

podle geografickéhotpodu znazatuje tabulkas. 1.

Tabulkac¢. 1 — Zastoupeni typpodniki v Plzni,¢lenéné dle geografické polohy

restaurace/pizzerie fast food/bistro stanek

americka 5 10 1
asijska 17 22 10
australska 0 1 0
evropska 20 3 0
celkem 42 36 11
Zdroj: vlastni zpracovani dle terénniho vyzkumul 20
Graf¢. 8 Grat. 9

Preference typu podniku v pracovni
dobé

Wjinamozinost
M restaurace
fast food/histro

W stanek

Preference typu podniku ve chvili
volna

M restaurace
M jinamoznost
fast food/histro

W stanek

Zdroj: vlastni zpracovani dle dotaznikovéhdeeit, 2014
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Grafy ¢. 8 a 9 znazawiji preference respondé@npodle doby, kdy se jdou stravovat. Ob&cn
plati, Ze v pracovnii studijni dol& je ¢as na jidlo limitovan a proto respondenttegmnostiuji
rychlejSi, zejména jinou moznost. Podle dotaznikovéeteni voli tuto moznost 44 %
dotazanych. Pod jinou moznosti sefipp® studeni mize jednat o stravovani v menze, u
pracujicich pak bufety a kantyny na pracovistigjidachystané doma apod. DalSinivddy,
proc lidé v pracovni/studijni dabvyuZzivaji jinou moznost, mohou saniepgr¢ byt i elementy
jako je ¢asova nedostupnosti cena. Oproti stravovani ve chvilich volna jsowice

navstvované fast foody a stanky.

Ve chvilich volna jsou z 80 % nawgbvané restaurace. Ve srovnani s pracovni dobou se
jedna o néist o0 42 %, tedy o polovinu vice. Jinou moznost 10li% respondeii fast food

¢i bistro pak 9 %.
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Obréazeks. 13

dnikl dle typu objektu
v centru meésta Plzné
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Zdroj: vlastni zpracovani dle terénniho Setfeni, 2014;

podkladova mapa: portal mapy.cz, 2014
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3.3Segmentace dle apsobu obsluhy

Clereni dle typu obsluhy mé trofienéni — posezeni s obsluhou, posezeni bez obsluhy a be

posezeni (viz. kapitola 2.2).

Vysledky zastoupenéthto typi koresponduji s tabulkat 1, kde jsou radenény podniky.

Graf¢. 10

Preference typu obsluhy

1%

M posezeni s obsluhou
M posezeni bez obsluhy

bez posezeni

Zdroj: vlastni zpracovani dle dotaznikovéhdesait, 2014

Na otazku, ktery typ obsluhy respondenti preferggdnoznané prevazuje posezeni
s obsluhou. Nizeme zde viét provazanost s oblibenosti restdmiah zdizeni, kde je
obsluha samdejmosti. 15 % dotdzanych igunosiuje posezeni bez obsluhy, které je

typické pro rychlé oterstveni. Stanky, tedy #aeni bez posezeni maji pouze 1 % zastoupeni.

V za&wru dotaznikového Seni bylo typem Skalovych odpédi zjis'ovano, co a nakolik
zakazniky p vybéru stravovaciho z&eni vlastd ovliviiuje. Hodnoceno bylo prasdi
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podniku, chti jidla, cena, kvalita potravin, dostupnost (blizkdsydliSt/pracovist),
personal/zpsob obsluhy a marketing (reklama, ddmivé sluzby). Respondenti hodnotili
vSech sedm témat vragp1l — 5. Ricemz 1 je ovliviuje nejmén, 5 je naopak ovliuje

velmi.

Jednoznén¢ respondenty nejvice oviiuje chu’ jidla. Hodnotu ,5* vyplnilo 204 dotazanych,
ti. 73 %. Vysoké ohodnoceni dale ziskalo prxdit podniku a kvalita potravin — hlasovalo
kolem 100 osob, tedy 40 %. Persondl, ip@misob obsluhy méa také nejvyssi ohodnoceni, i
kdyz s hodnotou 35 %. Dostupnost podniku ma vyraenaysledky, nej§tsi paet hlasi ma
hodnota ,3“. U tématu ,marketing” jsou preferencesponderit opané. Reklamaci

doplikoveé sluzby je spiSe neowiiwji.

Kompletni vysledky jsou tabulkéwa graficky zobraceny viflozec. 3.
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4 ZAVER

Cizokrajna gastronomie je v Plzni v ramci stravdghcsluzeb nezanedbatelnym étiim.
Podle dotaznikového $ehi s ni maji zkuSenost % dotazanych. Sice byirgd geskou
kuchyni ugednostnilo pouhych osmnact procent, alectépolovina respondetitdava obma

stejnou vahu.

Podniky jsou logicky vysoce zastoupeny v obvodweiPz zahrnujici Vnitni Mésto, kde se

koncentruje nejvice obyvatel, pdpac v ndkupnich centrech na okrajicksta.

UZ naSisti minula doba, kdy se chodilo pro zgest jidelnéku pouze do McDonald’s na
Americké tide. Aktualre si Plzéaané mohou vybirat z jedenadvacetitygastronomii, které
zahrnuji osmnact kuchyni konkrétnich 8tavyznamné regiony — jihovychodni Asii a
sttedomdi a kuchyni mezinarodni. V zastoupeni podniizokrajné gastronomie dominuji v
Plzni ty ¢inské, italské a turecké. Prvnigdzminované jsou také n&gstji vyhledavany, jako
tieti nejoblibeyjSi je gastronomie indicka. Praindicko-nepalsky podnik Everest na Roudné

je podle dotaznikového $ehi vibec nejvice nav&tovanym podnikem.

Nevyuzity potencial by v s@bmohly mit mad’arsky Visegrad a kurdska Modra restaurace.
Oba tyto podniky jsou situovany mezi bytovou zastay nijak se nepropaguiji, a tedy jejich
atraktivita Zistava obyvatéim mgsta skryta.

Zadné zastoupeni na gastronomickém trhu wstmnema africky kontinent. Nejblizsi
zastoupeni africké kuchyrbylo lokalizovano az v Praze nebo Mostu. Nejernagoznatek,
ale i celd prace by mohla slouzit jako inspirgcepodklad pro vytveéeni podnikatelského
zameru ohledrt zaloZzeni nového podniku. Navic prostorové roztnispodniki cizokrajné
gastronomie je prvni praci, ktera se v Plzni tquimblematikou zabyva. Mapové vystupy by
se daly vyuzit v ramci propag@ch material pro cestovni ruch nebo pro projekt EHMK
2015.

Je €zké urit, jakym sneérem se bude cizokrajné stravovani v Plzni ubirabjéktivné se da
tvrdit, Ze v tento moment uz je velmiznorodé, obeaghma vysoké zastoupeni podajkale
stdle vsob skyta rezervy. Bylo by zajimavé, stejnou praci ragovat pro mssto
s obdobnymi parametry (rozloha, gev obyvatel, EHMK) nebo @b pro Plz&, ovSem
s odstupem&kolika let.
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5 RESUME

Cilem této prace je zjistit zastoupeni a oblibempasiniki cizokrajné gastronomie na uzemi
mésta Plzi. Nejprve se pro cizokrajny podnik stanovila defeia kritéria pro Zazeni do
databdze: pouzivani originalnich surovingvegd majitele ¢i kuchae, zkuSenosti ze

zahranénich stazi atd.

Poté, pomoci analyzy internetovych zdrderénniho vyzkumu a nasledattidénim dat, byla

databaze vytvi@na. Zagrem byly vysledky vizualizovany v programu ArcGI8.2.

Pro zjiSéni oblibenosti byl sestaven interaktivni dotaznik datribuovan zejména
prostednictvim emailu nebo ti&tou verzi. Vysledky S&gni jsou pevazmr znazorgny

kol&ovymi grafy.

SUMMARY

The aim of this work is find a representation aoguydarity of foreign cuisine restaurants on
the territory of the Plzecity. First, was determined definition and crigefor inclusion in the
database: using the original ingredients, origimalmitant or chef, experiences from intership

abroad, etc.

After that, through the analysis of web resourdietgwork and subsequently organize data,
database was created. Finally, the results wevahzed in the ArcGIS 10.2.

To determine popularity of interactive questioneairas compiled and distributed by email or

printed version. The results of the survey are tgahown in pie charts.

Kli éova slova véeStiné:

Cizokrajné gastronomie, prostorova analyza

Kli ¢éova slova v angltin é:

Foreign cuisine, spatial distribution
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10 PRILOHY

Priloha 1: Dotaznik ,Oblibenost cizokrajné gastronemPlzni*

OBLIBENOST CIZOKRAJNE GASTRONOMIE V PLZNI

Tento dotaznik je soucasti bakalarské prace na téma Zastoupeni a oblibenost podniki( cizokrajné
gastronomie v Plzni. Cilem prdce neni pouze zmapovani typl kuchyni ve mésté, ale také jejich
oblibenost mezi verejnosti. Pfedem dékuji za Vas cas, ktery budete dotazniku vénovat.

1) Navstévujete v Plzni stravovaci zafizeni?

] Ano O] Ne

2) Mate zkusSenosti s cizokrajnou gastronomii v Plzni?

O] Ano O Ne

3) Ktery typ kuchyné upfednostiujete?

O Cesky O cizokrajny O Nerozliduji

4) Pokud se jdete najist v pracovni dobé, volite radéji:

[] Restauraci ] Fast food L] stanek ] Jinou moznost

5) Navstévujete v pracovni dobé néktery podnik oproti ostatnim vyrazné castéji. Pokud ano,
ktery?

6) Pokud se jdete najist ve chvili volna, volite radéji:

[] Restauraci [ Fast food ] stanek ] Jind moznost

7) Navstévujete ve chvili volna néktery podnik oproti ostatnim vyrazné castéji? Pokud ano,
ktery?

8) Pokud upfednostnujete cizokrajnou kuchyni, kterou konkrétné?
Je mozné vice odpovédi.

[1 Americka L] Italska [ Orientalni [ Turecka

O Australska O Japonska O] Recka O vietnamska
L1 Cinska ] Madarska [ Stfedomotska L1 Jina

L] Francouzska ] Mexicka [ Spanélska

O Indicka O Mezinarodni O Thajska
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9) Ohodnotte, na kolik vas pfi vybéru cizokrajného podniku ovliviiuje:

Hodnotici skdla: (1 — neovliviuje mé, 5 — velmi mé ovliviiuje) 1
Prostredi podniku

Chut jidla

Kvalita potravin

Cena

Dostupnost (blizko bydlisté/pracovisté)

Personal, zplGsob obsluhy

O 0O o0dood o™

Marketing podniku (reklama, doplrfikové sluzby)

10) Jak ¢asto podnik navstévujete?
O Denné O Tydné O mési¢né

11) Kolik ¢asu stravite na cesté za svym oblibenym podnikem?
L] V blizkosti mého bydlisté/pracovisté [J 15-30 minut

] 45-60 minut ] Vice nez hodinu

12) P¥i navstévé podniku preferujete:

O Posezeni s obsluhou [ Posezeni bez obsluhy

13) Pohlavi:

L] Zena L Muz

14) Vék:

] 15-29 1 30-49 ] 50-64

15) V tento moment jsem:

O Student [0 zaméstnany

[J Nechci odpovidat

2

O ooooaogoaog

O oooooaoao®

O ooooaogoao*
O Oooooogao®™

] Vice mésict, kolik? ........

] 30-45 minut

] 65+

0 Nezaméstnany

[ Bez posezeni

] Senior
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Priloha 3: Tabulkové a grafické vyhodnoceni dotazmékotazkyc. 9
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