e 3
K(_,-'J/M,_:ﬂ,&tfﬂ—a

Hodnoceni bakalaiské prace Anety Lavickové s ndzvem
Milékarenska vyroba o¢ima studenta chemie

Autorka predloZila praci v rozsahu 68 stran, ve které &erpa z 92 citaci, vétsinou
internetovych, a materidll ziskanych pfi navstévé Mlékarny Klatovy a. s., ktera je
soucasti spolecnosti Lactalis.

Pfi zpracovani postupovala v duchu Zdsad pro vypracovani uvedenych v zaddni.
Shrnula informace jak z odbornych, tak populdrné nau¢nych zdrojt, které v Ghrnu
mohou dobfe posloutZit pfi vyuce chemie i biologie a mohou pfispét i k vytvareni
mezipredmétovych vztahd.

Nékteré informace plsobi aZ odtaZitym dojmem, ale v celkovém pojeti prace maji
svlij vyznam, protoZe oteviraji cestu ke studiu dalsich aktualnich souvislosti.
Pfikladem je v osnové neuvedend kapitolka 2.4.3.2 Vyroba rostlinného tuku
(margarin).

Prace vznikla pfepracovanim prace odevzdané v roce 2019, ke které obdrZela formou
hodnoceni a posudku Ffadu upozornéni na jeji nedostatky. Vétsinu t8chto nedostatkd
odstranila, nékteré spolu s nové vytvofenymi pfetrvavaji. Jednd se z vétsi &asti o
nedostatky formalniho charakteru. Napf. na strané 3 je uvedeno 7 zkratek, které viak
nejsou sefazeny podle abecedy. Ani odkazy na citované zdroje nejsou diisledné
fazeny od 1 do 92. Pfikladem nedUslednosti je na str. 15 Fadek, kde uvadi: "Amylasa
je vazana v mléce na tuk a bilkoviny. Amyldzu niéi pasterace..." Vzhledem k tomu, Ze
informace pfevzala z riznych zdrojtl, neubranila se i dal$im nejednotnostem, jako je
psani vzorcl. Pfikladem je vzorec kyseliny citronové na str. 11 a kyseliny mlééné na
str. 32.

Pfes uvedené a dalsi nedostatky prace zadani splfiuje a jako takovou ji k obhajobé
doporucuji a navrhuiji klasifikaci zndmkou dobfe.

V Plzni dne 2. 9. 2020 Vaclav Richtr
vedouci prace



