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Zapadoceské univerzity v Plzni

Fakulta pedagogicka

katedra chemie

Posudek oponenta bakalarské prace

Jméno a pfijmeni studenta: Aneta Lavi¢kova

Nazev bakalafrské prace: Mlékarenska vyroba odima studenta chemie

Studijni obor: Prirodovédna studia; obor: Chemie se zaméfenim na vzdélavani

Titul, jméno a pfijmeni vedouciho prace: Doc. Mgr. Vaclav Richtr, CSc.

Celkové hodnoceni bakalafské prace:

Bakalaiskd prace je vénovana zpracovani kravského mléka a vyrobé mléénych produktd. Prvni ¢ast
bakalarské prace, vrozsahu 44 stran, je vénovana slozeni miéka, vzniku mléka a jeho ziskavani
a mlékarenskému zpracovéani. V druhé C<asti bakalafské prace studentka formou dvou obrazk(
umisténych na samostatnych strankach predstavuje historii a soucasnost zpracovani mléka
v Zapadoceském kraji. Ctvrta &ast bakalaiské prace, vrozsahu 10 stran, studentka vénuje historii a
soucasnosti Mlékarny Klatovy, a.s.. Posledni dvé kapitoly v celkovém rozsahu tfech stran jsou vénovany
vyuziti mlékdrenské vyroby ve vyuce a vhodnosti mléka pro clovéka. Studentka pfi zpracovani

bakaladiské prace vyZila 92 zdroj, z nichZ vétsina jsou zdroje uvadéjici odkaz na pouZité obrazky.

BakalaFskd prace vychazi ze starsi odborné knihy Abeceda mlékdrenstvi (Svoboda, Siman, & kol, 1966),
ze které studentka ¢erpa vétsinu informaci, tim dochazi k nespravnému uvedeni nékterych nazvd, jako
jsou napft. sacharidy X glycidy (str. 9), sloZity X sloZeny sacharid ¢i fosfolipid (str. 7, 9), vitamin x vitamin
(str. 5, 13), amylaza X amylasa (str. 15), adermin X pyridoxin (str. 14).

V bakalafské praci jsou uvedeny vzorce chemickych sloucenin, jejichz formdt neni jednotny a je pouZita
jina velikost pisma. Pismo uvedené v tabulkach ma také nejednotny tvar. Popisky tabulek a obrazki jsou
nespravné uvedeny (str. 5, 10, 21, 23), u vétSiny obrazkd chybi vysvétieni a komentaf toho, co je na
obrazku znazornéno, popf. jsou popisky velmi Spatné Citelné (napf. str. 18, 25, 46). V textu jsou
pouZivany zkratky a plné nazvy zaroven, coZ je ponékud matouci, napf. nazvy MK x mastné kyseliny (str.
6). Autorka uvadi nespravné vitaminy rozpustné v tucich (str. 27). Odkazy na citovanou literaturu jsou ve
dvojim provedeni, a to jako ciselny index a cit.x. (napf. str. 10, 14, 17, 19). V bakalaiské praci je ¢asté

Spatné sklorfiovani (napft. str. 10, 16, 20, 24, 30, 38).



Autorka v teoretické ¢asti pracuje s terminem mléko a uvadi charakteristické hodnoty, jako je obsah
vody, obsah susiny, tu¢nost, aj. aniZ by uvedla, o jaky druh mléka se jednd. PouZitim starsi literatury
autorka uvadi Udaje z praxe, které jiz vdnesni dobé nejsou pravdivé (dojeni ve stdji, material

skladovacich nadob a vyrobniho zafizeni).

Sumarni zavéreéné hodnoceni:

Stupen hodnoceni

Kritéria hodnoceni BP

1 2 3 4
Naro¢nost tématu BP 2
Pistup autora ke zpracovani BP X
Teoreticka ¢ast BP X
Prace s odbornou literaturou BP X
Vyuziti doporucené literatury X
Stylistickd a gramaticka drover BP X
Formalni Grovern BP X
DodrZeni zasad pro zpracovani BP X

Zaver:

Autorka zpracovala celou problematiku velmi ob3irné a tim prace plsobi roztfisténym dojmem. Prvni &ast
bakalaFské prace Mlékdrenskd vyroba ofima studenta chemie zabyvaijici se kravskym mlékem a jeho slozenim
je zpracovéna podrobné. Zbyld ¢ast prace se stala jakymsi pfehledem milékdrenskych produkt(i koncernu
Lactalis (do néjZ patfi i Mlékérna Klatovy, a.s., kterou studentka osobné navstivila a které vénuje ve své préci
Ctyfi stranky), pouZitim ve vyuce a vhodnosti mléka pro ¢lovéka. Kapitoly ,Pouziti ve vyuce” a ,Vhodnost

mléka pro &lovéka“ je v disledku obSirnosti préce velmi povrchné zpracovano.

Ptes formalni nedostatky a vyse uvedené vytky doporuéuji k obhajobé s hodnocenim dobfe.

V Plzni 21. 8. 2020

Mgr. Alena Sramova



