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Hodnotil (u externich oponentli uved’te téZ adresu a funkci ve firm¢):

1. CIL PRACE (uvedte, do jaké miry byl naplnén): Cilem bakalatské prace s ndzvem Le nouveau souffle en cuisine

[francaise bylo zjistit, jaké jsou nové trendy ve francouzské kuchyni, které tradi¢ni receptury ziskaly novy nadech a
které zcela nové inspirace se vyskytuji v kulinafskych salonech Francie. Zvla$tni diraz ve vyzkumné &4sti pfitom byl
v praci kladen na provensalskou kuchyni. Cil prace byl splnén.

2. OBSAHOVE ZPRACOVANI (ndronost, tviiréi piistup, proporcionalita teoretické a vlastni prace, vhodnost
pfiloh apod.): Autorka si zvolila téma, které sice na prvni pohled pfili§ neodpovidd védeckym ambicim hodnym
vysoké §koly humanitniho zaméfeni, pfesto se s nim po né&kolika obménach plivodni koncepce prace vypofadala
velmi slu¥n& a kreativnim zpisobem. Teoreticka &ast spiSe shrnuje poznatky z odborné literatury o francouzské
kuchyni. Praktickd &ast tvoii t&Zi§t& prace: Gtendfe zaujme analyza vybranych jidelnich listki z pafiZskych a
provensalskych restauraci ( analyza je cilena na ty restaurace, které zafazujeme jak do luxusnich, prvotfidnich
kategorii, tak na ty, které nabizeji pomé&mé levnou moZnost ochutnat francouzské speciality). Autorka si vhodné
zvolila masité jidla, rybi speciality a dale kuchyni vegetaridnskou a zkoumala, jak ¢asto se dané pokrmy v dané
kategorii restaurace vyskytuji a s jakymi pfilohami. Tabulky jsou vhodné dopliiovany glosafi ve francouzsting s
¢eskymi ekvivalenty. Ptilohy prace mile pfekvapi svou obraznosti a pestrosti: autorka navstivila na zacatku svého
kulinafského badani francouzsky trh v Praze na Kampé (v Servenci 2021), kde nejen %e zdokumentovala bohatost
nabidky francouzské kuchyné, ale navazala i kontakt s majitelem francouzského bistra v Praze (,,bistro a Table!*), s
nimZ v zavéru svého putovani kulinaiskym svétem udinila zajimavy rozhovor (tento je rovnéZ obsaZen v ptiloze
préce).

3. FORMALNI{ UPRAVA (jazykovy projev, spravnost citace a odkazi na literaturu, grafick4 Gprava, prehlednost
¢lenéni kapitol, kvalita tabulek, grafii a pfiloh apod.): Bakalafska prace Le nouveau souffle en cuisine frangaise je
ptehledn€ Clen€na, kapitoly na sebe logicky navazuji, pfilohy jsou vhodng zvoleny, tabulky obsahuji sice veliké
mnoZzstvi informaci, ale Ctendfe prfesto nijak neunavi. Prace je pséna slu$nou francouzstinou. Na odbornou i
popularni literaturu o francouzské kuchyni je pravidelng a korektné odkazovéno, internetové zdroje jsou aktudlni.
Vysoce hodnotime, Ze autorka dokézala vélenit do bakalaiské prace i vysledky svého dosavadniho badani v oblasti
kulinafské a vyZivové (zdroje jsou uvedeny i v seznamu literatury).

Autorka prace bohuZel opomnéla vhodné upravit Eeské résumé, ve kterém se vyskytuji stylistické neobratnosti.

4. STRUCNY KOMENTAR HODNOTITELE (celkovy dojem z diplomové préce, silné a slabé stranky, originalita
mySlenek apod.):

Celkovy dojem z diplomové prace je velmi kladny a autorka by piipadng mohla uvaZovat i o pracovnim nasazeni v
uvadéni francouzskych produktll a francouzské kuchyné na Cesky trh. Za timto afelem by pak mohla byt
publikovéna i nové knizka o aktuélnich trendech ve francouzské kuchyni.



5. OTAZKY A PRIPOMINKY DOPORUCENE K BLIZSIMU VYSVETLEN{ PRI OBHAJOBE (jedna aZ tti):
- Které z rybich pokrm si dle Vagich badéani zachovaly ¢estné misto na jidelnich listcich francouzskych restauraci?
Zmeénila se néjak jejich pozice oproti ptivodnimu postaveni v dobach minulych? Zménily se né&jak i piilohy, se

kterymi se tyto rybi speciality podavaji?

- Prosim popiste vliv italské kuchyné na soufasnou francouzskou gastronomii. Jsou ob& kuchyné v pozici
konkurence vii¢i sob€ navzajem?

- Souhlasite v ndzorem pana J. - Ch. Bergera ohledné provensélské kuchyné? Které zavéry z Vasi prace koresponduji
s jeho nazory a které nikoli?

(Opirédme tuto otdzku o V4§ rozhovor s majitelem francouzského bistra a Table!).

6. NAVRHOVANA ZNAMKA
(vyborné, velmi dobfe, dobfe, nevyhovél):

vyborné

Datum: 20.5.2022

Podpis:

Pozn.: Pfi nedostatku mista pouZijte zadni stranu nebo pfiloZeny list



