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1. CIL PRACE:

Cil prace je formulovan na s. 1: ,,Das Ziel dieser Arbeit ist es, kundenorientierte Unternehmungsfiihrung im Bereich der
Gastronomie vorzustellen und dies dann anhand von zwei Betrieben in der westbéhmischen und bayerischen Region zu
vergleichen. ““ Bakalatska prace se v souladu s vytyCenym cilem zabyva managementem v gastronomii a identifikuje rozdilné
a spole¢né prvky dvou zvolenych restauraci, které reprezentuji bavorsky a zapadocesky region. Cil prace byl splnén.

2. OBSAHOVE ZPRACOVANI:

V teoretické Casti (kap. 2) autorka postupuje od vyjasnéni terminologie z oblasti gastronomie a managementu, aby nasledné
ob¢ entity propojila do kap. 2.3 Management in der Gastronomie, ve které se vénuje podnikatelské ¢innosti ve stravovani,
roli manazera v oblasti gastronomie, managementu kvality a formam nabidky gastronomickych zatfizeni. Obecnéjsi aspekty
marketingu jsou specifikovany pro segment gastronomie v kap. 2.4, gastronomické kultura v Bavorsku a zapadnich Cechach
je predstavena v kap. 2.5. Nasledujici kap. 2.6 se zaméfuje na inovace v gastronomii a na aktualni kulinaiské trendy
(Ghostkitchens: s. 29; Nachhaltigkeit: s. 30; Fusionskiiche: s. 31; Roboter: s. 31). V ramci vyvazenosti je ale uveden i nazor,
ze v gastronomii ma lidsky kontakt a pohostinnost své nezastupitelné misto: ,,Laut der Hauptgeschdfisfiihrerin seien die
Gdste vorerst von den Robotern begeistert, doch der menschliche Kontakt und die Gastfreundschaft seien ihrer Meinung
nach unverzichtbar« (s. 32). Provedena reSerSe odpovida zadani tématu; autorka Cerpa z tisténych a internetovych zdroju
Ceské a némecké provenience. Prakticka cast (kap. 3) obsahuje piedstaveni obou gastronomickych podnikii a expertni
rozhovory s manazery restauraci, véetné komentare (kap. 3.3.3). Vylsténim praktické ¢asti je zjednodusena analyza SWOT.

3. FORMALNI UPRAVA:

Prace je psana v némeckém jazyce. Text je gramaticky i ortograficky v potadku, neobsahuje pieklepy. Pouzita literatura je
citovana odpovidajicim zpisobem, vhodné jsou uzivany ptimé citace pro kli¢ové myslenky a definice (napf. rizné definice
pojmu gastronomie na s. 4-5, hierarchie fizeni a manazerské funkce na s. 10-12). Ctyfi grafiky vhodn& dopliuji teoretickou
¢ast. Analyzy SWOT jsou piedlozeny formou pichlednych tabulek (kap. 3.4 a kap. 3.5) a okomentovany na s. 57-60.
Piilohova ¢ast obsahuje originalni verzi interview v Ceském jazyce (pfiloha ¢. 9; némecké znéni je v kap. 3.3.2) a funk¢ni
fotodokumentaci, ¢aste¢né prevzatou z internetovych zdroji, ¢asteéné potizenou v ramci terénniho vyzkumu (ptiloha €. 7).

4. STRUCNY KOMENTAR HODNOTITELE:

Autorka Cerpala jak ze znalosti nabytych v rAmci profesné orientovaného studia (obor Cizi jazyky pro komeréni praxi), tak
z vlastni praxe v gastronomii (pracovala nékolik let jako servirka: s. 1, s. 63). Pii sepisovani prace se mohla spolehnout na
vyborné znalosti ¢eského a némeckého jazyka, coz ji pomohlo pfi transkripci némeckého interview a piekladu ceského
interview do némeckého jazyka. Ctenat se kromé standardnich vystupti tohoto typu kvalifikaéni prace (napf. predstaveni
podnikii, analyza SWOT, aktualni trendy v gastronomii) dozvida prostfednictvim rozhovort i zéakulisni informace
Z managementu gastronomickych provozii v Bavorsku a v zapadnich Cechach. Jednotliva témata na sebe plynule navazuji.

5. OTAZKY A PRIPOMINKY DOPORUCENE K BLIZSIMU VYSVETLENI PRI OBHAJOBE:

Na s. 88-90 uvadite vynatky dvou jidelnich listkli z analyzovanych restauracnich zafizeni (restaurace Spitalkeller a Na
Spilce). Jidelni listky vzhledem k odliSnym stravovacim zvyklostem obsahuji fadu piekladatelskych problémut. Vyberte jeden
pokrm v némeckém jidelnim listku a jeden v ¢eském jidelnim listku, jehoZz nazev je vzhledem k svébytné gastronomické
tradici obtizné pielozitelny do druhého jazyka. V ¢em obtiznost prekladu spociva? Navrhnéte pieklad a. do cestiny; b. do
némciny.

6. NAVRHOVANA ZNAMKA: vyborné
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